





  
        
      
        
          [image: しあわせのえき]

          [image: しあわせのえき]

        

        	開業ストーリー
	お知らせ
	メニュー
	スタッフ
	ブログ
	フォトギャラリー


      

      

      
        
          [image: 営業時間]
          [image: 営業時間]
        

        	営業日カレンダー
	アクセス方法


        	
            
              [image: Facebook]
              [image: Facebook]
            
          


      

      
    

    
  
  
        
      
        
          [image: しあわせのえき]

          [image: しあわせのえき]

        

        	開業ストーリー
	お知らせ
	メニュー
	スタッフ
	ブログ
	フォトギャラリー


      

      

      
        
          [image: 営業時間]
          [image: 営業時間]
        

        	営業日カレンダー
	アクセス方法


        	
            
              [image: Facebook]
              [image: Facebook]
            
          


      

      
    

    
  
  



  

    
    


    
      
        ケーキという名の

        “しあわせゆき切符”を

        お客様に届けたい
      

      Un aller simple en direction du bonheur.

    

  

  

  
    
      愛知県安城市
桜井町より

      
		  パティスリーしあわせのえきは
「ケーキはしあわせゆきの切符」
というコンセプトをもとに

私の地元である安城市の
株式会社庭夢社長様のご尽力のうえ、
オープンさせていただきました。

 

私がフランスで三年間修業した経験と、
各地の名店で教えていただいた
ケーキをもとに、

お客様にしあわせゆきの切符
（ケーキや焼き菓子など）をご提供するべく、
日々努力を重ねて商品をご用意しています。

 

お近くにお寄りの際は、
ぜひ一度お越しください。
      

      Pâtisserie La Gare du Bonheur

      
        詳しく見る
      

    

    
  

  

  
    
      
        NEWS


				
  
        
          
            2024.03.30.sat

            紅麹にかかわる報道について

          
        


  
        
          
            2024.03.14.thu

            ホワイトデーでのご利用誠にありがとうございました！

          
        


  
        
          
            2024.03.10.sun

            店内は撮影禁止とさせていただいています。

          
        


  					

      

      
    

    
  

  

  
    
      
      
        
            
            Pick up news!

            アレルギーをお持ちのお客様へ。

              
              詳しく見る
            

          

        

        
      

      

    
  

  

  
    
      
        しあわせのえきの
オススメ商品

        Recommended menu
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              しあわせのえきおススメ商品

              月夜のスフレ・オ・ショコラ　チーズ＆ショコラ仕立て

                
                ただのチョコレートのお菓子じゃつまらないしどこにでもある。
じゃあ、チーズケーキとクラシックショコラを合わせちゃおう！！

ちょっと意味が分からないと思いますが、そこから始まったお菓子です。

試作を何度も繰り返し、
チョコレートはチーズに負けないように、
ヴァローナ社のカライヴ。これはしあわせのえきで生菓子でよく使用しているので、
ご存じの方も多いと思います。
チーズは北海道産の生乳から作られたチーズ。
この2つを合わせて、半田市の内藤さんの卵を使用して素材の味をストレートに出しつつ、
チーズとチョコレートのバランスに気を付けながらおつくりしました。

しあわせのえきでしか召し上がれないチーズケーキのチョコレートバージョンとして、
お楽しみください。

急速冷凍にかけた状態でのお渡しです。
賞味期限冷凍で1か月
解凍後はお早めにお召し上がりください。

(税込)1800円              

              

          
        

        

    
        
          
              
              しあわせのえきおススメ商品

              新商品は各SNSの更新をご覧ください。

                
                更新はSNSをご覧ください。
ホームページに載ってる商品は一部です。

お出ししてもすぐ終了してしまう商品等はSNSでお知らせしています。
しあわせのえき公式インスタグラムをぜひフォローください。
https://www.instagram.com/shiawasenoeki/?hl=ja


HP下部にはフェイスブックのリンクがございますので、そちらからご覧ください。
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              しあわせのえきおススメ商品

              しあわせの生チョコ

                
                海外ブランドのチョコレートがものすっごい高くなりました。
なんか白人にこの混乱の中便乗で搾取されている気がします。
ただし、あちらのチョコレートは歴史と文化。おいしいんです。
しかし、なんだか気に入らない。というか気に食わない。
そんなしあわせのえきは
国内ブランドのチョコレートでさらにおいしくを目指して
試行錯誤のうえ、おつくりしてみました。
ただし、カカオは当然輸入品安くはないですが、海外よりもまだいいかなと。
昨年使っていたチョコレートの価格よりも大幅に上がっています。

日本の底力の小さな小石程度になればいいなと思います。
思い出したときに、あ！そういえば・・・
というときに一度お試しいただけたら幸いです。

また、今年はお年寄りの方に向けて低糖類チョコレートを使って作ったものもあります。
甘さ控えめで、虫歯になりにくい。そんなチョコレートを使用しています。
カロリーはそこまで変わりませんが、血糖値の上昇も緩やかになるそうです。
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              しあわせのえきおススメ商品

              矢作の恵

                
                高級プレミアムな西尾のお茶屋さんから直接仕入れるお抹茶を
お茶屋さんが良し！！というまで入れて配合しています。
さらに半田の内藤養鶏さんの卵と北海道産のバターをつかい、
抹茶のバターカステラにしました。
丸い形で切りやすく常温で持ち運びできる商品をと思い
おつくりしています。

あれこれといろいろな詰め合わせもいいですが、
皆さんで同じものをシェアして楽しめるお菓子です。
お客様をお迎えするときのお茶菓子、
ちょっとしたお手土産にぜひご利用してみてください。

価格(税込)1880円
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              しあわせのえきおススメ商品

              蒲郡みかんとショコラオレ

                
                愛知の素材でケーキを作るシリーズ。

皆さんご存じ蒲郡みかん。
そんな愛知が誇るおいしいみかんと、
フランスのヴァローナ社のジヴァララクテを組み合わせたお菓子です。

つなぎにピスタチオパウダーを使って焼き上げたビスキュイ
アーモンドを練りこんだビスキュイショコラ。

繊細な蒲郡みかんの味をどのように伝えようか。
無理やり伝えるのではなく、一緒に食べたら新しい味がする。
そんなお菓子をめざしました。              
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              しあわせのえきおススメ商品

              JA東三河産ブルーベリーを使用 フロマージュコンチェルト

                
                愛知の素材でケーキを作るシリーズ。

チーズは北海道産とフランス産の２種類を使用して、
スフレタイプのチーズケーキと、レアチーズケーキの２種類を組み合わせています。
それだけでもおいしいと思っていたのですが、
豊根村の農家さんから紹介いただき、JAから農家さんを通じて、
ブルーベリーを仕入れることが可能となったので、
コンフィチュールを作りセンターに挟んでいます。
２種類のチーズケーキと、ブルーベリーで想像し難いそんなお菓子にしてみています。
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              しあわせのえきおススメ商品

              西尾のプレミアム抹茶のテリーヌタルト

                
                愛知の素材でケーキを作るシリーズ。

西尾のお茶屋さんから直接仕入れるお抹茶は超高級で、超おいしい。
そのままでもいいのですが、ここはケーキ屋さん。
しかもフランス帰り。

そしたら普通に出してもおもろない。

そういうことで、フランスのヴァローナ社の美味しいチョコレートを使って、
抹茶のテリーヌを焼き上げました。
つなぎに生チョコを少しだけ入れて、
一番下にタルトの生地。

シンプルにちっちゃく、それでも抹茶の魅力と、
チョコレートの魅力が伝えられる。
そんなケーキにしてみました。

空気が無い分、小さくてしょぼく見えますが、
このサイズで満足いただけると思うサイズにしています。              

              

          
        

        

        

      

      
        メニューページへ
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        メニューページへ
      

    

  





  
    
      
      
        
          SHOP INFO.
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            パティスリーしあわせのえき

            
              〒444-1154

              愛知県安城市桜井町三度山59番地
            

            駐車場：店前に6台あり

            営業時間：10:00〜19:30

            0566-99-8038

            ※店頭が混み合ってる時は、接客を優先させていただきます

          

          
        

        
      

      
    

    

    
      
      
      
        Google mapで見る
      

    

    

    
      
      
        
          営業日カレンダー

          Calendar

        

        
    
      2024.04

      
        	月
	火
	水
	木
	金
	土
	日
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	1
	2
	3
	4
	5


      

      
    

    
    
      2024.05

      
        	月
	火
	水
	木
	金
	土
	日
	29
	30
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	1
	2


      

      
    

    
        

        
        営業日
休業日
焼き菓子デー（18時閉店）



        焼き菓子デーについて

        
              

      
    

    

   
      
   
    

    
      
        
          Facebook

          最新情報をお伝えしています

        

        
          パティスリーしあわせのえき
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        当サイトに掲載の写真・文章の無断転載を禁じます。

        
          Copyright ©br.sp_on 2012 パティスリーしあわせのえき Pâtisserie La Gare du Bonheur All rights reserved.
          
            Copyright ©

            安城のケーキ屋パティスリーしあわせのえき

            All rights reserved.
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